
ASSEMBLAGE

100% Chardonnay

Issu du grand terroir de la Côte des Blancs,

cette cuvée mono cru de Chouilly provoque

une émotion par sa persistance et son harmonie tant 

au nez qu’en bouche.

100% Chardonnay le nez se conjugue avec

des armes de fruits blancs et fleurs…

Des agrumes,   de la poire aux chèvrefeuille…

une palette d’arômes qui donne un style,

une pureté à ce Champagne.

Le terroir de craie en coteau, exposé sud

est apporte cette  minéralisé si caractéristique

des «Grand Cru».

La maturité phénolique excellente et la densité

de ce vin nous incitent à élaborer cette cuvée sans 

dosage. Il n’en reste pas moins qu’en bouche,

la texture est crémeuse, avec une acidité

et un équilibre précis laissant entrevoir un bel avenir

pour cette bouteille.

ACCORDS

Carpaccio de St Jacques , copeaux de foie gras , 

vinaigrette de mangue

T° de service : 11°C
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100% Chardonnay100% Chardonnay

GRAND CRUGRAND CRU

100% Chardonnay
Sourced from Côte des Blancs wonderful terroir, 
this Chouilly monocru give emotion throught its 
persistence and harmony.
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BLEND

ACCORD

Carpaccio of scallops, shavings of foie gras, mango 
dressing.

Serve at a temperature of 11°C
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TASTING

A subtle nose dominated by white fruits such as 
citrus fruits, pear and flowers sus as honeysuckle.
A palette of aromas giving all its elegance to this 
Champagne.
The chalk terroir on the hillside, facing south, 
brings a characteristic minerality of « Grands 
Crus ».
With a creamy texture and good acidity, this 
perfectly balanced cuvée requires a low dosage.


