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Besazio, le 19 août 2024

Chers et affectueux estimateurs de CASTELLO LUIGI,
C’est avec grand plaisir que nous annonçons que le nouveau millésime du Castello Luigi
est dès à présent disponible pour votre réservation.

CASTELLO LUIGI 2020

L’année 2020 s’est caractérisée par le fait que les températures étaient élevées et qu’il n’y avait pas 
assez de précipitations. La longue sécheresse de juillet et août s’est terminée par un épisode de pluie 
et de froid extrêmes du 28 au 30 août, au cours duquel il est tombé environ 200 litres d’eau par mètre 
carré, et les températures moyennes ont chuté de 23-25 degrés à une moyenne de 16-17 degrés, 
puis se sont stabilisées jusqu’à presque la fin du mois de septembre. Ces événements ont favorisé 
la formation de petites baies concentrées en anthocyanes et tanins fins, donnant un vin riche 
en parfums et arômes élégants, avec structure et une longue persistance. 
Un excellent millésime !

70% Merlot | 16% Cabernet Franc | 14% Cabernet Sauvignon
La production a été la plus faible des 15 dernières années avec seulement 6 897 bouteilles.

Dégustation d’André Kunz du Schweizerische Weinzeitung :
Bouquet velouté, dense, tendrement opulent, complexe, fraises des bois, praliné mentholé, fines herbes. Au palais, 
équilibré, dense, élégant, fin, crémeux, avec un fruit frais, des arômes variés et doux, une structure dense, beaucoup 
de tanins fins, une longue finale, puissante, fraîche avec des arômes sucrées en arrière-bouche. Peut encore évoluer. 
19/20 | 2028 - 2055

Cette année encore, Castello Luigi ouvre les portes de ses Réserves, en choisissant un millésime 
qui a 5 ans de plus de vieillissement que 2020, le millésime 2015.

CASTELLO LUIGI 2015

Le millésime 2015 s’est caractérisé par une année peu productive. Les pluies du mois de juin 
au moment de la floraison ont entraîné un faible taux de nouaison. La plante a réagi en produisant 
des grappes peu nombreuses et de petite taille avec de petits grains. La sécheresse qui a suivi 
en juillet a favorisé la peau au détriment de la pulpe. La concentration obtenue a contribué à produire 
un vin riche et opulent, tout en confirmant la finesse et l’élégance qui caractérisent le Castello Luigi.
Un millésime dont nous nous souviendrons toujours pour son caractère unique !

77% Merlot | 14% Cabernet Franc | 9% Cabernet Sauvignon
Après le millésime 2020, nous avons avec ce millésime 2015 la deuxième plus faible production 
des 15 dernières années avec seulement 7 096 bouteilles.

Fin 2017, le magazine Schweizerische Weinzeitung a décerné au CASTELLO LUIGI 2015 le titre 
de VIN DE L’ANNÉE parmi les 100 meilleurs vins de Suisse, et André Kunz, du Schweizerische 
Weinzeitung, lui a attribué la note maximale de 20/20 lors de ses différentes dégustations.

L’essence de nos vignobles dans le nouveau millésime 
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